20 Anos de
‘Gastronomia Patriménio Cultural de Portugal’

Municipio de Oeiras

1 - Biscoitos de Améndoa
Estes biscoitos fazem lembrar os conhecidos Almendrados, é um doce caramelizado tendo

como ingredientes principais a améndoa e a canela.

2 - Um pouco de histdria
Os Biscoitos de Améndoa eram vendidos em cartuxos e quase ficaram no esquecimento

guando a fabrica de biscoitos encerrou. Passou ainda pelas maos do Chef Carlos Malato e,
atualmente, a Mercearia André, em Oeiras, recuperou esta receita que faz lembrar os
chamados Almendrados que encontramos espalhados pelo pais. Um cldssico para servir no cha
das cinco ou a acompanhar o Vinho de Carcavelos.

André — Mercearia Familiar

Av. Carlos Silva, 3 | T. 214 430 077

3 — Harmonizacao

Vinho de Carcavelos Doc "Villa Oeiras" Branco Blend 7 anos

Castas: Arinto, Galego Dourado e Ratinho

Produtor: Municipio de Oeiras

Adega: Casal da Manteiga e Adega do Palacio Marqués de Pombal, em Oeiras
Rota: Rota dos Vinhos de Bucelas, Carcavelos e Colares

PVP recomendado: 17,00€ — garrafa 75cl | 12,00€ - garrafa 37,5cl



Foto: noponto.pt
Video: https://noponto.pt/biscoitos-de-amendoa/

Saiba mais sobre Gastronomia e Vinhos do nosso concelho:
Tripadvisor

TheFork

Zomato

https://pt-pt.facebook.com/villaoceiras/



https://noponto.pt/biscoitos-de-amendoa/
https://www.tripadvisor.pt/Search?q=concelho%20de%20oeiras%20restaurantes&searchSessionId=32998ECB5394AE27D8121F6B67B3D80F1594907736961ssid&sid=3FDCFAFC1142185ADEF1B70C537D24261594907801970&blockRedirect=true&ssrc=e&geo=1
https://www.thefork.pt/search/?cityId=394731
https://www.zomato.com/pt/grande-lisboa/oeiras-restaurantes
https://pt-pt.facebook.com/villaoeiras/

