
20 Anos de 

‘Gastronomia Património Cultural de Portugal’ 

 

Município de Oeiras 

 

 

1 – Crepinetes da Neuza 
Bolinhos secos, redondos, estaladiços, achatados como as bolachas, que levam amêndoas 

triturados, manteiga, claras de ovos, num processo artesanal onde a amêndoa é lavada, seca e 

depois triturada com pele.  

 

 

2 - Um pouco de história 

Na Pastelaria Neusa encontramos umas deliciosas e finas bolachinhas de amêndoa elaboradas 

há cerca de 30 anos – Os Crepinetes da Neusa. Depois de provar vai querer ainda mais.  
 

Pastelaria Neuza 

Loja 1: Rua João XXI, 7-B Queijas, Oeiras | T. 214 185 353 

Loja 2: Avenida Tomás Ribeiro 46, Linda-a-Velha, Oeiras | T. 214 198 855  

 

3 – Harmonização 

 
Vinho de Carcavelos Doc "Villa Oeiras" Branco Blend 7 anos 

Castas: Arinto, Galego Dourado e Ratinho 

Produtor: Município de Oeiras 

Adega: Casal da Manteiga e Adega do Palácio Marquês de Pombal, em Oeiras  

Rota: Rota dos Vinhos de Bucelas, Carcavelos e Colares 



PVP recomendado: 17,00€ – garrafa 75cl | 12,00€ - garrafa 37,5cl 

 

Foto: noponto.pt  

Vídeo: https://noponto.pt/crepinetes/ 

Saiba mais sobre Gastronomia e Vinhos do nosso concelho: 

Tripadvisor  

TheFork 

Zomato 

 

https://pt-pt.facebook.com/villaoeiras/  

 

 
 

 

https://noponto.pt/crepinetes/
https://www.tripadvisor.pt/Search?q=concelho%20de%20oeiras%20restaurantes&searchSessionId=32998ECB5394AE27D8121F6B67B3D80F1594907736961ssid&sid=3FDCFAFC1142185ADEF1B70C537D24261594907801970&blockRedirect=true&ssrc=e&geo=1
https://www.thefork.pt/search/?cityId=394731
https://www.zomato.com/pt/grande-lisboa/oeiras-restaurantes
https://pt-pt.facebook.com/villaoeiras/

